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ข้าวสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมงิ 72)
RDW1 (Samoeng 72), a Wheat Variety
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Abstract
 Consumption of wheat flour in Thailand has significantly increased in the past years. The climate in 
Thailand is not suitable for most wheat varieties that grown worldwide. Recently, a new wheat variety has 
been developed by Samoeng Rice Research Center to adapt to the northern climate of Thailand. The varietal 
development processes include the introduction of genetic resources from the International Maize and Wheat 
Improvement Center (CIMMYT) in Mexico, the evaluation for yield, brown spot disease resistance, and other 
agronomic information that have been conducted for over three decades. In addition, the evaluation of grain 
quality and cooking quality has been improved to meet the consumers’ requirements. An outstanding line, 
SMGBWS88008, was selected from many lines that were included in the evaluation processes between 
1988-2023. On the occasion of His Majesty the King Rama 10’s 72nd birthday in the year 2024, this line has 
been accepted by the Thailand Rice Variety Board and agreed to release as RDW 1 or Samoeng 72. The 
RDW 1 variety has 89 days to mature with a plant height of 90 cm. The average yield is 441 kg/rai, white 
grain, grain length 6.28 mm, protein content 12.5% (which is an optimal level to be used as wheat flour for 
bread). Wet and dry gluten content in the grain were 40.8 and 15.4%, respectively. This variety is suitable 
for planting in the upper northern regions of Thailand. However, delayed planting can cause brown spot 
disease. 
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คาํนาํ
 ขา้วสาลีเป็นธัญพืชเมืองหนาวทีÉใชท้าํผลิตภัณฑ์
ดา้นเบเกอรีÉ ขนมปัง และพาสตา้ ประเทศไทยมีการใช้
ประโยชนแ์ละนาํเขา้เมลด็และแปง้ขา้วสาลีตัÊงแตปี่ พ.ศ. 
2560-2563 ในปริมาณและมลูค่าเพิÉมขึ Êนทุกปี แต่ในปี 
พ.ศ. 2564-2565 ปรมิาณการนาํเขา้ลดลง เนืÉองจากผล
ของสงครามและภยัธรรมชาติในประเทศทีÉนาํเขา้ โดยมี
ปริมาณนาํเขา้ 13 ลา้นตัน มูลค่ารวม 122 ลา้นบาท 
(สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2566) จงึเป็นโอกาสของ
การผลิตขา้วสาลีเพืÉอใชภ้ายในประเทศใหมี้ผลผลิตเพิÉม
มากขึ Êน แมว้า่แปง้ขา้วสาลีทีÉทาํเบเกอรีÉโดยทัÉวไป มีราคา
เพียง 16 บาทตอ่กิโลกรมั แตห่ากเป็นแปง้พิเศษทีÉมีคณุคา่
ทางโภชนาการสงู โดยเฉพาะแปง้ทีÉทาํจากขา้วสาลีเพาะ
งอกหรอืมอลต ์ซึÉงเป็นทีÉตอ้งการของกลุม่ผูบ้รโิภคอาหาร
เพืÉอสขุภาพ ทาํใหแ้ปง้พิเศษชนิดนีÊมีราคาสงูถงึ 200 บาท
ตอ่กิโลกรมั (Grain Baker’s Kitchen, 2022) 
 สิปปวิชญ ์ และคณะ (2565) รายงานขอ้มูลการ
สาํรวจ พบวา่ ผลผลติของขา้วสาลียงัไมเ่พียงพอกบัความ
ตอ้งการของตลาด ซึÉงการผลติขา้วสาลขีองประเทศไทยมี

บทคัดย่อ
 ประเทศไทยมีการใชป้ระโยชนแ์ละนาํเขา้เมลด็และแปง้ขา้วสาลี ในปรมิาณและมลูคา่เพิÉมขึ Êนทกุปี จงึไดพ้ฒันา
พนัธุข์า้วสาลีใหมี้ผลผลติสงู คณุภาพแปง้เหมาะสาํหรบัใชท้าํขนมปัง โดยการนาํเขา้แหลง่พนัธกุรรมจากศนูยวิ์จยัการ
ปรบัปรุงขา้วโพดและขา้วสาลีนานาชาติ (CIMMYT) ประเทศเม็กซิโก ปลกูอนรุกัษเ์ชื Êอพนัธุที์Éศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง และ
ปรบัปรุงพนัธุต์ามขัÊนตอน คือ การปลกูศกึษาพนัธุ ์คดัเลอืกพนัธุ ์การเปรยีบเทียบผลผลติและเสถียรภาพการใหผ้ลผลติ 
การทดสอบความตา้นทานตอ่โรคใบจดุสีนํÊาตาล วิเคราะหค์ณุภาพเมลด็ทางกายภาพและเคมี การแปรรูปเป็นขนมปัง 
และประเมินการยอมรบัของผูป้ระกอบการต่อคณุภาพการแปรรูปเป็นขนมปัง ดาํเนินการตัÊงแต่ปี พ.ศ. 2531-2566 
คัดเลือกไดส้ายพนัธุ ์ SMGBWS88008 และเนืÉองในโอกาสพระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หวั รชักาลทีÉ 10 ทรงเจริญ
พระชนมพรรษา 72 พรรษา ในปี พ.ศ. 2567 คณะกรรมการพิจารณาพนัธุ ์กรมการขา้ว ไดมี้มตใิหเ้ป็นขา้วสาลีพนัธุร์บัรอง 
ใชชื้Éอว่าพนัธุ ์“กขส1” (สะเมิง 72) มีอายเุก็บเกีÉยวประมาณ 89 วนั เมืÉอปลกูโดยวิธีโรยเป็นแถว มีลกัษณะทรงกอตัÊง 
ตน้สงูประมาณ 90 เซนตเิมตร ใบสเีขียว ใบธงยาว 15.4 เซนตเิมตร กวา้ง 1.4 เซนตเิมตร มมุใบธงคอ่นขา้งตัÊง คอรวงคด 
รวงแนน่ปานกลาง รวงยาว 10.7 เซนตเิมตร จาํนวนเมลด็ดีตอ่รวง 43 เมลด็ จาํนวนรวงตอ่ตารางเมตร 344 รวง ผลผลติ
เฉลีÉย 441 กิโลกรมัตอ่ไร ่ เมลด็สีขาว เมลด็มีรูปรา่งวงร ี เมลด็ยาว 6.28 มิลลเิมตร กวา้ง 3.35 มิลลเิมตร หนา 2.82 
มิลลเิมตร นํÊาหนกั 1,000 เมลด็ เทา่กบั 39.5 กรมั นํÊาหนกัเมลด็ตอ่ปรมิาตร 79.46 กิโลกรมัตอ่เฮกโตลติร ปรมิาณโปรตีน
รอ้ยละ 12.5 คา่การตกตะกอน 33.5 มิลลลิติร กลเูตนเปียกรอ้ยละ 40.8 และกลเูตนแหง้รอ้ยละ 15.4 ลกัษณะเดน่ คือ 
ผลผลิตสงู และศกัยภาพการใหผ้ลผลิตสงูถงึ 569 กิโลกรมัตอ่ไร ่คณุภาพของโปรตีนเหมาะสมสาํหรบัทาํแปง้ขนมปัง 
เหมาะสาํหรบัปลกูในภาคเหนือตอนบน ขอ้ควรระวงั คือ หากปลกูลา่ชา้อาจทาํใหเ้กิดโรคใบจดุสนีํÊาตาล
คาํสาํคัญ:  ขา้วสาล ี(Triticum aestivum) กขส1 (สะเมิง 72) การปรบัปรุงพนัธุ ์คณุภาพของโปรตีน แปง้ขนมปัง ภาคเหนือ

ตอนบน

ตน้ทนุคอ่นขา้งสงู การมุง่เนน้ตลาดแปง้ขา้วสาลคีณุภาพ
สูงกลุ่มเฉพาะดงักล่าว โดยเฉพาะขา้วสาลีสาํหรบัการ
แปรรูปเป็นขนมปังทีÉ มีโปรตีนสูง 12-14 เปอร์เซ็นต ์
(Pomeranz, 1978) คณุภาพแปง้ทีÉมีลกัษณะการขึ Êนฟขูอง
แปง้ระดบัปานกลางขึ Êนไป ซึÉงมีคา่การตกตะกอนมากกวา่ 
25 มิลลลิติร (Finnie and Atwell, 2016) นอกจากนีÊตลาด
ทีÉรองรบัการผลิตขา้วสาลีในประเทศไทย ยงัมีกลุม่เมล็ด
พนัธุเ์พืÉอการผลตินํÊาคัÊนตน้ออ่นขา้วสาล ีเนืÉองจากขา้วสาลี
ทีÉมีการนาํเขา้จากต่างประเทศมีการขนสง่ทีÉใชร้ะยะเวลา
นาน และมีการรมสารเคมี สง่ผลใหเ้ปอรเ์ซน็ตก์ารงอกตํÉา 
และอาจมีสารเคมีตกคา้งทาํใหไ้มป่ลอดภยัตอ่ผูบ้รโิภค 
 จากความตอ้งการของผูใ้ชป้ระโยชนท์ัÊง 2 กลุม่ จงึ
ไดมี้การจดัประชมุผูใ้ชป้ระโยชนจ์ากธญัพืชเมืองหนาวรว่ม
กบักองวิจยัและพฒันาขา้ว กรมการขา้ว เพืÉอเป็นขอ้มลูใน
การวิจัยและพัฒนาธัญพืชเมืองหนาวใหส้อดคลอ้งกับ
ความตอ้งการของตลาดภายในประเทศ ทาํใหท้ราบขอ้มลู
ความตอ้งการขา้วสาลีทีÉมีคณุภาพพิเศษ และเมลด็พนัธุดี์
สงูถึง 382 ตนัตอ่ปี ของกลุม่ผูป้ระกอบการ ซึÉงประกอบ
ดว้ย กลุม่แปรรูปขา้วสาลเีป็นผลติภณัฑเ์พืÉอบรโิภค ไดแ้ก่ 
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ขา้วสาลี โดยขา้วสาลีมีอณุหภมิูทีÉเหมาะสม คือ 10-24 
องศาเซลเซียส หากอณุหภมิูเพิÉมสงูขึ Êนมากกวา่ 25 องศา
เซลเซียส ทาํใหอ้ตัราการสะสมนํÊาหนกัเมลด็ลดลง สง่ผล
ถงึผลผลติทีÉลดลง (สปิปวิชญ ์และคณะ, 2566) ทาํใหพื้ ÊนทีÉ
ผลิตขา้วสาลีส่วนใหญ่อยู่บนทีÉสงู มีความสงูตัÊงแต่ 500 
เมตรขึ Êนไป จากระดบันํÊาทะเลปานกลาง ดงันัÊน จงึจาํเป็น
ต้องมีการพัฒนาพันธุ์ข้าวสาลีให้ได้ผลผลิตสูงและมี
คณุภาพแปง้ทีÉเหมาะสมใชท้าํขนมปัง เป็นทีÉยอมรบัของผู้
ประกอบการ และอาจเป็นพืชทางเลอืกทีÉสามารถเพิÉมราย
ไดใ้หก้บัเกษตรกรเขตภาคเหนือตอนบน

อุปกรณแ์ละวธีิการ
 ดาํเนินการวิจยัปรบัปรุงพนัธุข์า้วสาลีเป็นขัÊนตอน 
ดงันี Ê
 1. การรวบรวม อนุรักษพ์ันธุ ์ คัดเลือก และ
ศกึษาพนัธุข้์าว
 - ฤดปูลกูปี 2531/2532 นาํเขา้แหลง่พนัธกุรรมจาก
ศูนยวิ์จัยการปรบัปรุงขา้วโพดและขา้วสาลีนานาชาต ิ
(CIMMYT) ประเทศเมก็ซโิก คดัเลอืกไดพ้นัธุ ์กขส1 (สะเมิง 
72) ทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง
 - ฤดปูลกูปี 2532/2533 - 2559/2560 ปลกูฟืÊนฟพูนัธุ ์ 
ขยายพนัธุแ์ละอนรุกัษเ์ชื Êอพนัธุ ์ดาํเนินการทีÉศนูยวิ์จยัขา้ว
สะเมิง
 2. การเปรียบเทียบผลผลิต ลักษณะทางการ
เกษตร และศักยภาพการใหผ้ลผลติ

 2.1 การเปรยีบเทยีบผลผลติภายในสถาน ีฤดปูลกู
ปี 2561/2562 ปลกูขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) เปรยีบ
เทียบกบั พนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 ดาํเนินการทีÉ
ศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง
 2.2 การเปรยีบเทยีบผลผลติระหวา่งสถาน ีฤดปูลกู
ปี 2562/2563 และ ฤดปูลกูปี 2563/2564 ปลกูขา้วสาลี
พนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) เปรยีบเทียบกบั พนัธุส์ะเมิง 2 และ
พนัธุฝ์าง 60 ดาํเนินการทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง และศนูยวิ์จยั
ขา้วแมฮ่อ่งสอน
 2.3 เปรยีบเทยีบผลผลติในนาราษฎร ์
 - ฤดปูลกูปี 2562/2563 ปลกูขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) เปรยีบเทียบกบัพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 
ดาํเนินการทีÉแปลงนาเกษตรกร 3 แหง่ คือ บา้นทุง่หลวง 
ตาํบลแมวิ่น อาํเภอแมว่าง จงัหวดัเชียงใหม ่บา้นป่าบงเปียง 

แปง้สาํหรบัทาํขนมปัง ผลิตภณัฑน์ํÊาคัÊนตน้อ่อนขา้วสาล ี
ราํขา้วสาล ีและนํÊาอารซี์เพืÉอสขุภาพ ความตอ้งการจาํนวน 
380 ตนัตอ่ปี และกลุม่ผลติภณัฑจ์ากขา้วสาล ีไดแ้ก่ หลอด
จากข้าวสาลีสําหรับเครืÉองดืÉม และช่อแห้งข้าวสาลี 
หตัถกรรม ความตอ้งการจาํนวน 2 ตนั ซึÉงปัจจบุนัพื ÊนทีÉปลกู
ขา้วสาลเีพืÉอการคา้ มีเกษตรกรเพียง 2 พื ÊนทีÉในเขตอาํเภอ
ปาย จังหวัดแม่ฮ่องสอน และอาํเภอแม่วาง จังหวัด
เชียงใหม ่มีพื ÊนทีÉรวมประมาณ 200 ไร ่แตส่ามารถผลติได้
เพียง 59 ตนัเทา่นัÊน (กรมการขา้ว, 2562) 
 พนัธุข์า้วสาลีทีÉปลกูสว่นใหญ่ คือ พนัธุฝ์าง 60 ให้
ผลผลิตเฉลีÉย 300 กิโลกรมัต่อไร่ และคุณภาพในการ
แปรรูปเป็นขนมปังยงัไมเ่ป็นทีÉนิยมของผูป้ระกอบการ จาก
การปลกูศกึษา ผสมพนัธุ ์และคดัเลือกทาํใหไ้ดพ้นัธุข์า้ว
สาลทีีÉไดร้บัการรบัรองพนัธุ ์จาํนวน 4 พนัธุ ์ซึÉงไดร้บัรองใน 
ปี พ.ศ. 2526 จาํนวน 2 พนัธุ ์ไดแ้ก่ สะเมิง 1 และสะเมิง 2 
ใหผ้ลผลิตประมาณ 330 และ 450 กิโลกรมัต่อไร ่ตาม
ลาํดบั ตอ่มาในปี พ.ศ. 2530 มีการรบัรองพนัธุเ์พิÉมอีก 2 
พนัธุ ์ไดแ้ก่ แพร ่60 และฝาง 60 ใหผ้ลผลติประมาณ 285 
และ 280 กิโลกรมัตอ่ไร ่ตามลาํดบั โดยพนัธุร์บัรองทัÊงหมด
ทัÊง 4 พนัธุ ์ เป็นขา้วสาลีทีÉอยู่ในกลุ่มทีÉใชแ้ป้งทาํขนมปัง
ทัÊงหมด มีเพียงพนัธุส์ะเมิง 2 เทา่นัÊน ทีÉมีคณุสมบตัขิองแปง้
ทีÉใชแ้ปรรูปเป็นผลติภณัฑข์นมปังไดดี้ แตใ่หผ้ลผลติคอ่น
ขา้งตํÉา เนืÉองจากปัญหาจากโรคใบจุดสีนํÊาตาลในระยะ
แตกกอ และระยะตัÊงทอ้ง โดยพบโรคใบจุดสีนํÊาตาลใน
พนัธุฝ์าง 60 เฉลีÉยรอ้ยละ 41.25 ทีÉจงัหวดัเชียงใหม ่และ
แม่ฮ่องสอน ซึÉงเป็นโรคสาํคัญของขา้วสาลีในปัจจุบัน 
(อญัชล ีและคณะ, 2566) ประกอบกบัการผลติขา้วสาลใีน
ประเทศไทย ภมิูอากาศเป็นปัจจยัหลกัทีÉสง่ผลตอ่การเจรญิ
เตบิโต องคป์ระกอบผลผลติ ผลผลติ และคณุภาพของขา้ว
สาล ีเชน่ เมืÉออณุหภมิูทีÉเพิÉมขึ Êนในชว่งตัÊงแตอ่อกดอกจนถงึ
การเตมิเตม็เมลด็ทาํใหผ้ลผลติลดลง แตป่รมิาณโปรตีนใน
เมลด็เพิÉมสงูขึ Êน ประมาณรอ้ยละ 2-5 ในขณะทีÉการใหปุ้๋ ย
ไนโตรเจนเพิÉมขึ Êนไม่สง่ผลใหป้รมิาณโปรตีนในเมล็ดแตก
ตา่งกนัทางสถิต ิ(สปิปวิชญ ์และคณะ, 2566) 
 อย่างไรก็ตาม ขา้วสาลีเป็นพนัธุพื์ชในเขตอบอุ่นทีÉ
ถกูนาํมาปลกูคดัเลอืกในประเทศไทยตัÊงแต ่40 ปีทีÉผา่นมา 
การเปลีÉยนแปลงของสภาพภมิูอากาศโลกในปัจจบุนัเป็น
ปัจจยัสาํคญัทีÉมีผลตอ่อณุหภมิู ซึÉงเป็นขอ้จาํกดัในการผลติ
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ตาํบลช่างเคิÉง อาํเภอแม่แจ่ม จงัหวดัเชียงใหม่ และบา้น
ศรดีอนชยั ตาํบลเวียงเหนือ อาํเภอปาย จงัหวดัแมฮ่อ่งสอน
 - ฤดปูลกูปี 2563/2564 ปลกูขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) เปรยีบเทียบกบัพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60  
ดาํเนินการทีÉแปลงนาเกษตรกร 3 แหง่ คือ บา้นทุง่หลวง 
ตาํบลแมวิ่น อาํเภอแมว่าง จงัหวดัเชียงใหม ่บา้นป่าบงเปียง 
ตาํบลช่างเคิÉง อาํเภอแม่แจ่ม จงัหวดัเชียงใหม่ และบา้น
ศรดีอนชยั ตาํบลเวียงเหนือ อาํเภอปาย จงัหวดัแมฮ่อ่งสอน 
 - ฤดปูลกูปี 2564/2565 ปลกูขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) เปรยีบเทียบกบัพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 
ดาํเนินการทีÉ แปลงนาเกษตรกร 2 แหง่ คือ บา้นทุง่หลวง 
ตาํบลแมวิ่น อาํเภอแมว่าง และบา้นงิ Êวเฒา่ ตาํบลแมส่าบ 
อาํเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่

3. ความตา้นทานตอ่โรคใบจุดสนีํÊาตาล (brown spot 
disease, Biopolaris oryzae (Breda de Haan) Shoemaker)
 การทดสอบความตา้นทานตอ่โรคใบจดุสนีํÊาตาลใน
สภาพไร ่ฤดปูลกูปี 2565/2566 ดาํเนินการทีÉศนูยวิ์จยัขา้ว
สะเมิงและศนูยวิ์จยัขา้วเชียงใหม ่โดยชกันาํใหเ้กิดโรคตาม
ธรรมชาติ ดดัแปลงตามวิธีการของอจัฉราพร และอรุณี 
(2542) และประเมินการเกิดโรค 2 ระยะ ไดแ้ก่ ระยะแตก
กอ (ขา้วสาลอีาย ุ40 วนั) ระยะออกรวงหรอืแปง้นิÉม (ขา้ว
สาลีอาย ุ 50 วนั) โดยประเมินระดบัความรุนแรงของการ
เกิดโรคใบจดุสนีํÊาตาล รว่มกบัระดบัความสงูของพืชทีÉพบ
อาการโรค 9 ระดบั ตามวิธีการของ Saari และ Prescott 
(1975) ใน CIMMYT’s spot blotch screening platform 
(https://www.cimmyt.org.)  ดงันี Ê 
 - ระดบั 0  ความสงูของการเกิดโรคอยูใ่นระดบัพื Êนดนิ 
 - ระดบั 3 ความสงูของการเกิดโรคอยูใ่นระดบั 1/4 
ของตน้
 - ระดบั 5 ความสงูของการเกิดโรคอยูใ่นระดบั 1/2 
ของตน้ 
 - ระดบั 7 ความสงูของการเกิดโรคอยูใ่นระดบั 3/4 
ของตน้ และ
 - ระดบั 9 ความสงูของการเกิดโรคอยูใ่นระดบัหาง
และ/เมลด็ในรวง 
 จดัระดบัความตา้นทานโรคใบจุดสีนํÊาตาลในขา้ว
สาลี ตามวิธีการของอจัฉราพร และอรุณี (2542) เป็น 4 
ระดบั ดงันี Ê 

 - ระดบัตา้นทาน (R) แสดงความรุนแรงของโรค 
รอ้ยละ 0-15 
 - ระดบัคอ่นขา้งตา้นทาน (MR) แสดงความรุนแรง
ของโรค รอ้ยละ 16-30 
 - ระดบัค่อนขา้งอ่อนแอ (MS) แสดงความรุนแรง
ของโรค รอ้ยละ 31-45
 - ระดับอ่อนแอ (S) แสดงความรุนแรงของโรค
มากกวา่รอ้ยละ 45 

4. คุณภาพเมลด็ทางกายภาพและเคมแีละการแปรรูป
เป็นขนมปัง
 ฤดปูลกูปี 2562/2563 วิเคราะหค์ณุภาพเคมี และ
การแปรรูป ดาํเนินการทีÉมหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคล
ลา้นนา ลาํปาง และมหาวิทยาลยัแมโ่จ้
 ฤดปูลกูปี 2563/2564 วิเคราะหค์ณุภาพเมลด็ทาง
กายภาพและเคมี ดาํเนินการทีÉศนูยวิ์จยัขา้วแพร่

5. การยอมรับของกลุ่มผู้ใช้ประโยชนแ์ละผู้ประกอบ
การ
 4.1 การประเมินลกัษณะของขนมปังจากแป้งขา้ว
สาลพีนัธุ์ กขส1 (สะเมงิ 72) เปรยีบเทยีบกบัพนัธุ์สะเมงิ 
2 และพนัธุ์ฝาง 60 โดยผูป้ระกอบการกลุม่ธรุกิจเบเกอรีÉ 
เชฟขนม (pastry chef) และอาจารยท์างดา้นวิทยาศาสตร์
ทางอาหาร จาํนวน 29 คน  ดว้ยวิธีของ Pyler (1973) โดย
ใหป้ระเมินลกัษณะของขนมปังใน 9 หวัขอ้ ไดแ้ก่ 
 - ปรมิาตร (volume) 15 คะแนน
 - สีของขนมปังและสีของเปลือกนอก (color and 

nature of crust) 5 คะแนน
 - สมดลุ (symmetry of bake) 5 คะแนน 
 - ความสมํÉาเสมอของการอบ (uniform of bake) 5 
คะแนน
 - เนื Êอสมัผสั (texture) 15 คะแนน
 - สขีองเนื Êอในขนมปัง (color of crumb) 10 คะแนน 
 - เนื Êอ (grain) 10 คะแนน
 - กลิÉน (aroma) 15 คะแนน 
 - รสชาต ิ(taste) 20 คะแนน
 รวมคะแนนเตม็ 100 คะแนน ใชวิ้ธีการแบบลงมต ิ 
(vote) ดาํเนินการทีÉมหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคล
ลา้นนา ลาํปาง
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 4.2 การประเมนิการยอมรบัของกลุม่ผูใ้ชป้ระโยชน์
จากขา้วสาลตีอ่ผลติภณัฑแ์ปรรูปเป็นขนมปังของขา้วสาลี
พนัธุ์ กขส1 (สะเมงิ 72) เปรยีบเทยีบกบัพนัธุ์สะเมงิ 2 และ
พนัธุ์ฝาง 60 ใชวิ้ธีการแบบลงมต ิจาํนวน 29 คน 

ผลการทดลองและวจิารณ์
 ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ไดแ้หลง่พนัธกุรรม
จากศนูยวิ์จยัการปรบัปรุงขา้วโพดและขา้วสาลนีานาชาต ิ
(CIMMYT) ประเทศเมก็ซโิก เมืÉอปี พ.ศ. 2531 ปลกูศกึษา
พนัธุ ์คดัเลอืกพนัธุ ์ขยายพนัธุแ์ละอนรุกัษเ์ชื Êอพนัธุ ์ในพื ÊนทีÉ
ศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง ตัÊงแตฤ่ดปูลกูปี 2532-2560 ดาํเนิน
การศึกษาพันธุ์ข้าวสาลีตามขัÊนตอนของกระบวนการ
ปรบัปรุงพนัธุ ์และคดัเลอืกไดส้ายพนัธุ ์SMGBWS88008 
ฤดปูลกูปี 2561-2564 ปลกูเปรียบเทียบผลผลิตภายใน
สถานี เปรยีบเทียบผลผลติระหวา่งสถานี และเปรยีบเทียบ
ผลผลติในนาราษฎร ์วิเคราะหค์ณุภาพเมลด็ทางกายภาพ
และเคมี การแปรรูป และประเมินการยอมรับของผู้
ประกอบการต่อคุณภาพการแปรรูปเป็นขนมปัง และ
ทดสอบปฏิกิรยิาตอ่โรคใบจดุสนีํÊาตาล และเนืÉองในโอกาส
พระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หัว รชักาลทีÉ 10 ทรงเจริญ
พระชนมพรรษา 72 พรรษา ในปี พ.ศ. 2567 คณะกรรมการ
พิจารณาพนัธุ ์กรมการขา้ว ไดมี้มตใิหเ้ป็นพนัธุร์บัรอง ใช้
ชืÉอพนัธุว์า่ “กขส1” (สะเมิง 72) เมืÉอวนัทีÉ 9 เมษายน พ.ศ. 
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1. ลักษณะประจาํพนัธุ์
 ขา้วพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) เป็นขา้วสาลีสาํหรบั
แปรรูปเป็นขนมปัง อายเุก็บเกีÉยวประมาณ 89 วนั เมืÉอปลกู
โดยวิธีโรยเป็นแถว ระยะหา่งระหวา่งแถว 20 เซนติเมตร 
อตัราเมล็ดพนัธุ ์ 20 กิโลกรมัต่อไร ่ มีลกัษณะทรงกอตัÊง 
ตน้สงูประมาณ 90 เซนตเิมตร ใบสเีขียว ใบธงยาว 15.4 
เซนตเิมตร กวา้ง 1.4 เซนตเิมตร มมุใบธงคอ่นขา้งตัÊง (Fig. 
1, 2) อายถุงึวนัออกดอกรอ้ยละ 50 เฉลีÉย  54 วนั คอรวง
คด รวงแนน่ปานกลาง รวงยาว 10.7 เซนตเิมตร จาํนวน
เมลด็ดีตอ่รวง 43 เมลด็ จาํนวนรวงตอ่ตารางเมตร 344 รวง 
เมลด็สีขาว เมลด็มีรูปรา่งวงร ี เมลด็ยาว 6.28 มิลลเิมตร 
กวา้ง 3.35 มิลลเิมตร หนา 2.82 มิลลเิมตร นํÊาหนกั 1,000 
เมลด็ เทา่กบั 39.5 กรมั นํÊาหนกัเมลด็ตอ่ปรมิาตร 79.46 
กิโลกรมัตอ่เฮกโตลติร (Fig. 3, 4)

2. ผลผลติ ลักษณะทางการเกษตร และศักยภาพการ
ใหผ้ลผลติ
 2.1 การเปรยีบเทยีบผลผลติภายในสถาน ีดาํเนินการ
ทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง ฤดปูลกูปี 2561/2562 พบวา่ ขา้ว
สาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72)  ใหผ้ลผลติเฉลีÉย 572 กิโลกรมั
ตอ่ไร ่ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบัพนัธุส์ะเมิง 2 (595 กิโลกรมั
ตอ่ไร)่ และพนัธุฝ์าง 60 (590 กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 1)
 2.2 การเปรยีบเทยีบผลผลติระหวา่งสถาน ี ฤดปูลกู
ปี 2562/2563 ทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง พบวา่ ขา้วสาลพีนัธุ ์
กขส1 (สะเมิง 72) ใหผ้ลผลิตเฉลีÉย 582 กิโลกรมัต่อไร ่
มากกวา่อยา่งมีนยัสาํคญักบัพนัธุส์ะเมิง 2 และฝาง 60 ทีÉ
ใหผ้ลผลติเฉลีÉย 483 และ 504 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ตามลาํดบั 
สาํหรบัทีÉศนูยวิ์จยัขา้วแม่ฮ่องสอน พบว่า ขา้วสาลีพนัธุ ์
กขส1 (สะเมิง 72) ใหผ้ลผลติเฉลีÉย 379 กิโลกรมัตอ่ไร ่ไม่
แตกตา่งทางสถิติกบัพนัธุฝ์าง 60 ทีÉใหผ้ลผลติเฉลีÉย 361 
กิโลกรมัตอ่ไร ่แตม่ากกวา่อยา่งมีนยัสาํคญักบัพนัธุส์ะเมิง 2 
(334 กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 2)
 ฤดปูลกูปี 2563/2564 ทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง พบวา่ 
ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ใหผ้ลผลิตเฉลีÉย 508 
กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิติกบัพนัธุส์ะเมิง 2 และ
ฝาง 60 ทีÉใหผ้ลผลิตเฉลีÉย 495 และ 505 กิโลกรมัตอ่ไร ่
ตามลาํดบั สาํหรบัทีÉศนูยวิ์จยัขา้วแมฮ่อ่งสอน พบวา่ ขา้ว
สาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ใหผ้ลผลติเฉลีÉย 506 กิโลกรมั
ต่อไร่ ไม่แตกต่างทางสถิติกับพันธุ์ฝาง 60 และพันธุ์
สะเมิง 2 ทีÉใหผ้ลผลติเฉลีÉย 496 และ 463 กิโลกรมัต่อไร ่
ตามลาํดบั (Table 2)
 สรุปไดว้า่ จากการเปรยีบเทียบผลผลติระหวา่งสถานี 
2 ฤดปูลกูปี 2562/2563 ถงึ ปี 2563/2564 ทีÉศนูยวิ์จยัขา้ว
สะเมิงและศนูยวิ์จยัขา้วแมฮ่อ่งสอน ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) ใหผ้ลผลติ 494 กิโลกรมัตอ่ไร ่มากกวา่พนัธุ์
สะเมิง 2 (444 กิโลกรมัต่อไร่) และพนัธุฝ์าง 60 (467 
กิโลกรมัตอ่ไร)่  คดิเป็นรอ้ยละ 11 และ 6 ตามลาํดบั (Table 3)

 2.3 การเปรยีบเทยีบผลผลติในนาราษฎร ์
 ฤดูปลูกปี 2562/2563 ดาํเนินการในแปลงนา
เกษตรกร 3 แห่ง คือ บา้นทุ่งหลวง ตาํบลแม่วิน อาํเภอ
แม่วาง และบา้นป่าบงเปียง ตาํบลชา่งเคิÉง อาํเภอแมแ่จม่ 
จังหวดัเชียงใหม่ และบา้นศรีดอนชัย ตาํบลเวียงเหนือ 
อาํเภอปาย จงัหวดัแมฮ่อ่งสอน พบวา่ 
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Fig. 1  Plant type and culms of RDW1 (Samoeng 72)

Fig. 2  RDW1 (Samoeng 72) at flowering stage
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Fig. 3  Panicles of RDW1 (Samoeng 72)

Fig. 4  Seed of RDW1 (Samoeng 72)
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 บา้นทุง่หลวง ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
ผลผลติเฉลีÉย 434 กิโลกรมัตอ่ไร ่มากกวา่อยา่งมีนยัสาํคญั 
กบัพนัธุส์ะเมิง 2 และฝาง 60 ทีÉผลผลติเฉลีÉย 399 และ 382 
กิโลกรมัตอ่ไร ่ตามลาํดบั (Table 4)
 บา้นป่าบงเปียง ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
ผลผลติเฉลีÉย 299 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุฝ์าง 60 (284 กิโลกรมัตอ่ไร)่ และพนัธุส์ะเมิง 2 (255 
กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 4)
 บา้นศรดีอนชยั ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้

Table 1 Yield of RDW1 (Samoeng 72) compared with Samoeng 2 and Fang 60 in intra-station yield trials at 
Samoeng Rice Research Center during 2018/2019 

    Variety Yield Height  No. of No. of good seed   50% flowering  Harvesting age  
 (kg/rai) (cm) panicles/m2 /panicle age (day) (day)

RDW1 572 a 93 a 315 a 46 a 54 a 89 a
Samoeng 2 595 a 85 b 306 a 46 a 51 a 88 a
Fang 60 590 a 93 a  324 a 46 a 52 a 89 a
CV (%) 13.3 13.7 15.7 3.3 2.2 1.8

Means in the same column in each crop year followed by a common letter are not significantly different at 
5% level by DMRT

Table 2 Yield of RDW1 (Samoeng 72) (kg/rai, 12% seed moisture content) compared with 
Samoeng 2 and Fang 60 in inter-station yield trials during 2019/2020 and 2020/2021 

  Variety  SMG MHS Average                 Index
      Samoeng 2 Fang 60

2019/2020       
 RDW1 582 a 379 a 481 118 111
 Samoeng 2 483 c 334 b 409 100 
 Fang 60 504 b   361 ab 433   100
 CV (%) 10.8 10.7   
2020/2021     
 RDW1 508 a 506 a 507 106 101
 Samoeng 2 495 a 463 a 479 100 
 Fang 60 505 a 496 a 501  100
 CV (%) 9.6 10.1     

Means in the same column in each crop year and station followed by a common 
letter are not significantly different at 5% level by DMRT
Rice Research Centers: SMG = Samoeng, MHS = Mae Hong Son

ผลผลติเฉลีÉย 277 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุส์ะเมิง 2 และฝาง 60 ทีÉผลผลติเฉลีÉย 287 และ 280 
กิโลกรมัตอ่ไร ่ตามลาํดบั (Table 4)
  ฤดูปลูกปี 2563/2564 ดาํเนินการในแปลงนา
เกษตรกร 3 แห่ง คือ บา้นทุ่งหลวง ตาํบลแม่วิน อาํเภอ
แม่วาง และบา้นป่าบงเปียง ตาํบลชา่งเคิÉง อาํเภอแมแ่จม่ 
จังหวดัเชียงใหม่ และบา้นศรีดอนชัย ตาํบลเวียงเหนือ 
อาํเภอปาย จงัหวดัแมฮ่อ่งสอน พบวา่ 
 บา้นทุง่หลวง ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
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Table 3 Yield of RDW1 (Samoeng 72) (kg/rai, 12% seed moisture content) compared with 
Samoeng 2 and Fang 60 in inter-station yield trials during 2019/2020-2020/2021 

  Variety  2019/2020  2020/2021 Average                 Index
      Samoeng 2 Fang 60

RDW1 481 507 494 111 106
Samoeng 2 409 479 444 100 
Fang 60 433 501 467  100

Table 4 Yield of RDW1 (Samoeng 72) (kg/rai, 12% seed moisture content) compared with Samoeng 2 and 
Fang 60 in on-farm yield trials during 2019/2020-2021/2022 

    
  Variety TLU PBP NGT SDC Average 

                    Index
       Samoeng 2 Fang 60

2019/2020       
 RDW1 434 a 299 a   -1/ 277 a 337 107 107
 Samoeng 2 399 b 255 a - 287 a 314 100 
 Fang 60 382 b 284 a - 280 a 315  100
 CV (%) 12.0 10.5  14.9   
2020/2021       
 RDW1  541 a  569 a  -1/ 238 a  449  113 101
 Samoeng 2  458 b  557 a - 177 b  397  100 
 Fang 60  520 a  561 a - 255 a  445   100
 CV (%) 11.2 9.6  10.5   
2021/2022       
 RDW1  521 a  -1/ 551 a  -1/  536  126 100
 Samoeng 2  328 b - 519 b -  424  100 
 Fang 60  527 a - 540 a -  534   100
 CV (%) 5.7  4.3    

Means in the same column in each crop year and station followed by a common letter are not 
significantly different at 5% level by DMRT
TLU = Ban Tung Luang, Mae Win subdistrict, Mae Wang district, Chiang Mai province
PBP = Ban Pa Bong Piang, Chang Kueng subdistrict, Mae Cham district, Chiang Mai province
NGT = Ban Ngiew Tao, Mae Sarb subdistrict, Samoeng district, Chiang Mai province
SDC = Ban Si Don Chai, Wiang Naue subdistrict, Pai district, Mae Hong Son province 
1/not conducted
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ผลผลติเฉลีÉย 541 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุฝ์าง 60 (520 กิโลกรมัตอ่ไร)่ แตม่ากกวา่อยา่งมีนยั
สาํคญั กบัพนัธุส์ะเมิง 2 (458 กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 4)
 บา้นป่าบงเปียง  ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) 
ใหผ้ลผลิตเฉลีÉย 569 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิติ
กบัพนัธุส์ะเมิง 2 และฝาง 60 ทีÉใหผ้ลผลติเฉลีÉย 557 และ 
561 กิโลกรมัตอ่ไร ่ตามลาํดบั (Table 4) 
 บา้นศรดีอนชยั ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
ผลผลติเฉลีÉย 238 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุฝ์าง 60 (255 กิโลกรมัตอ่ไร)่ แตม่ากกวา่อยา่งมีนยั
สาํคญักบัพนัธุส์ะเมิง 2 (177 กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 4)
 ฤดูปลูกปี 2564/2565 ดาํเนินการในแปลงนา
เกษตรกร 2 แห่ง คือ บา้นทุ่งหลวง ตาํบลแม่วิน อาํเภอ
แม่วาง และบา้นงิ Êวเฒ่า ตาํบลแม่สาบ อาํเภอสะเมิง 
จงัหวดัเชียงใหม ่ พบวา่ 
 บา้นทุง่หลวง ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
ผลผลติเฉลีÉย 521 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุฝ์าง 60 (527 กิโลกรมัตอ่ไร)่ แตม่ากกวา่อยา่งมีนยั
สาํคญักบัพนัธุส์ะเมิง 2 (328 กิโลกรมัตอ่ไร)่ (Table 4)
 บา้นงิ Êวเฒ่า ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) ให้
ผลผลติเฉลีÉย 551 กิโลกรมัตอ่ไร ่ ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบั
พนัธุฝ์าง 60 (540 กิโลกรมัตอ่ไร)่ แตม่ากกวา่พนัธุส์ะเมิง 2 
(519 กิโลกรมัตอ่ไร)่ อยา่งมีนยัสาํคญั (Table 4) 
 สรุปไดว้่า การเปรียบเทียบผลผลิตในนาราษฎร ์ 3 
ฤดปูลกู จาํนวน 8 แปลง 4 สถานทีÉทดลอง ขา้วสาลพีนัธุ ์
กขส1 (สะเมิง 72) ใหผ้ลผลติเฉลีÉย 441 กิโลกรมัตอ่ไร ่ซึÉง
มากกวา่พนัธุส์ะเมิง 2 (378 กิโลกรมัตอ่ไร)่ และพนัธุฝ์าง 
60 (431 กิโลกรมัตอ่ไร)่ คดิเป็นรอ้ยละ 17 และ 2 ตามลาํดบั 
(Table 5)

 ลกัษณะทางการเกษตร จากแปลงทดลองการเปรยีบ
เทียบผลผลิตภายในสถานี พบว่า ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) เป็นกลุม่ขา้วสาลีสาํหรบัแปรรูปเป็นขนมปัง 
อายวุนัออกดอกรอ้ยละ 50 เฉลีÉย 54 วนั อายเุก็บเกีÉยว (วนั
สกุแก่ทางสรรีวิทยา) เฉลีÉย 89 วนั เมืÉอปลกูโดยวิธีโรยเป็น
แถว ระยะระหวา่งแถว 20 เซนตเิมตร อตัราเมลด็พนัธุ ์20 
กิโลกรมัตอ่ไร ่มีลกัษณะกอตัÊง ความหนาของเนื ÊอเยืÉอปลอ้ง
บาง ความสงูของตน้ 93 เซนติเมตร แผ่นใบสีเขียวอ่อน 
แผน่ใบยาว 20.5 เซนตเิมตร แผน่ใบกวา้ง 1.3 เซนตเิมตร 
ลิ Êนใบสเีขียวออ่น หใูบสเีขียวออ่น ขอ้ตอ่ใบสเีขียว สกีลบี
ดอกสขีาว ลกัษณะรวงแนน่ปานกลาง กา้นรวงคด จาํนวน
รวงต่อตารางเมตร 315 รวง รวงยาว 10.7 เซนติเมตร 
ลกัษณะเมลด็ไมต่ดิเปลอืก (Table 1)  

3. ความตา้นทานตอ่โรคใบจุดสนีํÊาตาล  (brown spot 
disease, Biopolaris oryzae (Breda de Haan) Shoemaker)
 การทดสอบปฏิกิรยิาของขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 
72)  ตอ่โรคใบจดุสนีํÊาตาลในสภาพไร ่ฤดปูลกูปี 2565/2566  
ดาํเนินการทดลองทีÉศนูยวิ์จยัขา้วเชียงใหม ่และศนูยวิ์จยั
ขา้วสะเมิง โดยชกันาํใหเ้กิดโรคตามธรรมชาติ ดดัแปลง
ตามวิธีการของอจัฉราพร และอรุณี (2542) และประเมิน
การเกิดโรค 2 ระยะ ไดแ้ก่ ระยะแตกกอ (ขา้วสาลอีาย ุ40 
วนั) และระยะออกรวงหรอืแปง้นิÉม (ขา้วสาลอีาย ุ50 วนั) 
โดยประเมินระดับความรุนแรงของการเกิดโรคใบจุด
สีนํÊาตาล ร่วมกับระดบัความสงูของพืชทีÉพบอาการโรค 
พบว่า ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) แสดงปฏิกิรยิา
ตา้นทานตอ่โรคใบจดุสนีํÊาตาลทัÊงทีÉศนูยวิ์จยัขา้วเชียงใหม ่
และศูนยวิ์จัยขา้วสะเมิง ในขณะทีÉพันธุ์ฝาง 60 แสดง
ปฏิกิริยาค่อนข้างตา้นทาน ส่วนพันธุ์สะเมิง 2 แสดง
ปฏิกิรยิาตา้นทานทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง แตแ่สดงปฏิกิรยิา

Table 5 Yield of RDW1 (Samoeng 72) (kg/rai, 12% seed moisture content) compared with Samoeng 2 
and Fang 60 in on-farm yield trials during 2019/2020-2021/2022

  Variety  2019/2020  2020/2021 2021/2022 Average                       Index
      Samoeng 2 Fang 60

RDW1 337 449 536  441  117 102
Samoeng 2 314 397 424  378  100 
Fang 60 315 445 534  431   100
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คอ่นขา้งออ่นแอทีÉศนูยวิ์จยัขา้วเชียงใหม ่(Table 6)

4. คุณภาพเมลด็ทางกายภาพและคุณภาพทางเคม ี
 4.1 คณุภาพเมลด็ทางกายภาพ ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) มีลกัษณะเมลด็ไมต่ดิเปลอืก เมลด็สนี ํÊาตาล 
รูปร่างกลมรี เมล็ดยาว 6.28 มิลลิเมตร กวา้ง 3.35 
มิลลเิมตร หนา 2.82 มิลลเิมตร นํÊาหนกั 1,000 เมลด็ 38.52 
กรมั และนํÊาหนกัตอ่ปรมิาตร 79.46 กิโลกรมัตอ่เฮกโตลติร 
โดยจากการจดัลาํดบัตามคณุภาพของขา้วสาลีแคนาดา
ชนิด CWRS จดัอยูใ่นลาํดบั เบอร ์ 1 (คา่มากกวา่ 79.0 
กิโลกรมัตอ่เฮกโตลติร) (Canadian Wheat Board, 1980) 
และการจัดลาํดับคุณภาพของขา้วสาลีฝรัÉงเศส จัดอยู่

ในลาํดบั 1 (ค่ามากกว่า 76.0 กิโลกรมัต่อเฮกโตลิตร) 
(Kent, 1983) (Table 7)
 4.2 คณุภาพเมลด็ทางเคม ีและการแปรรูป ขา้วสาลี
พนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72)  มีปรมิาณโปรตีนรอ้ยละ 12.5 ไม่
แตกต่างทางสถิติกับพันธุส์ะเมิง 2 (รอ้ยละ 12.1) แต่
แตกตา่งอยา่งมีนยัสาํคญักบัพนัธุฝ์าง 60 (รอ้ยละ 11.1) 

จัดอยู่ในกลุ่มแป้งขนมปังทีÉมีโปรตีนสูงรอ้ยละ 12-14  
ค่าการตกตะกอนของทัÊงสามพนัธุไ์มแ่ตกตา่งทางสถิต ิโดย
มีคา่อยูร่ะหวา่ง 20-70 มิลลลิติร ซึÉงจดัอยูใ่นเกณฑใ์ชท้าํ
แป้งขนมปังไดดี้ (อสุาห ์และคณะ, 2537; Finnie and 
Atwell, 2016; Pomeranz,1978) มีกลเูตนเปียกรอ้ยละ 
40.8  ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบัพนัธุส์ะเมิง 2 ทีÉมีกลเูตนเปียก
รอ้ยละ 40.4 แตแ่ตกตา่งอยา่งมีนยัสาํคญักบัพนัธุฝ์าง 60 
(รอ้ยละ 38.5) และมีกลเูตนแหง้ รอ้ยละ 15.4 ไมแ่ตกตา่ง
ทางสถิตกิบัพนัธุส์ะเมิง 2 (รอ้ยละ 15.8) แตแ่ตกตา่งอยา่ง
มีนยัสาํคญักบัพนัธุฝ์าง 60 (รอ้ยละ 13.9) จดัอยูใ่นเกณฑ์
ใชท้าํแปง้ขนมปังไดดี้ (Swanson, 1939) (Table 8)
  4.3 คณุภาพแป้ง และการแปรรูป การวิเคราะห์
คณุสมบตัคิวามหนืดของขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72)   
โดยพิจารณาอณุหภมิูทีÉแปง้เริÉมเกิดความหนืด (pasting 
temperature) คา่ความหนืดสงูสดุ (peak viscosity) คา่
ความหนืดสดุทา้ย (final viscosity) คา่การสญูเสยีความ
หนืด (breakdown) และคา่เซตแบค (setback) พบวา่ ขา้ว
สาลีพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) มีคา่อณุหภมิูทีÉแปง้เริÉมเกิด

Table 6  Reaction of  RDW1 (Samoeng 72) to brown spot disease at Chiang Mai 
and Samoeng Rice Research Centers during 2022/2023

       Variety                                   Rice Research Center 
                            Chiang Mai Samoeng  

RDW1 R1) R
Samoeng 2  MS R
Fang 60 MR MR
Planting date 10 Dec. 2022  7 Dec. 2022 
Recorded date 31 Jan. 2023  26 Jan. 2023
1)Reaction scored by อจัฉราพร และอรุณี (2542):
    R = resistant, MR = moderately resistant, MS = moderately susceptible,
    S = susceptible   

Table 7  Seed weight of RDW1 (Samoeng 72) (12% seed moisture content) 
compared with Samoeng 2 and Fang 60

   Variety Weight of 1,000 seed (g) Weight/volume (kg/hL)
RDW1 38.52 79.46
Samoeng 2 34.99 78.81
Fang 60 36.37 79.06
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ความหนืด ระหว่าง 67-68 องศาเซลเซียส ใกลเ้คียงกบั
พนัธุส์ะเมิง 2 และฝาง 60 (Table 9)
 ค่าความหนืดสงูสดุ เกิดจากแปง้ดดูนํÊาจนเกิดการ
พองตวัสงูสดุเมืÉอไดร้บัความรอ้นอยา่งตอ่เนืÉองทีÉ 95 องศา
เซลเซียส ซึÉงขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) มีคา่ความ
หนืดสงูสดุ เฉลีÉย 248 RVU มากกว่าพนัธุส์ะเมิง 2 และ
ฝาง 60 (206 และ 159 RVU ตามลาํดบั) แสดงวา่ ขา้ว
สาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) มีแนวโนม้ทีÉจะสามารถกกัเก็บ
ก๊าซคารบ์อนไดออกไซดที์Éเกิดขึ Êนในกระบวนการ proof 
ขนมปังไดดี้ สามารถขึ Êนฟไูดดี้กวา่พนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุ์
ฝาง 60 (Table 9)
 ค่าความหนืดสุดท้ายของข้าวสาลีพันธุ์ กขส1 
(สะเมิง 72) มีคา่ใกลเ้คียงกบัพนัธุส์ะเมิง 2 (235 และ 246 
RVU ตามลาํดบั) และมากกวา่พนัธุฝ์าง 60 (132 RVU) 
คา่ความหนืดสดุทา้ยสงูบง่ชี Êถงึลกัษณะเจลของผลติภณัฑ์
มีความแขง็แรง กอ้นขนมปังหลงัอบมีความคงตวัสามารถ

รกัษาโครงสรา้งไดดี้ (Table 9)
 ค่าการสญูเสียความหนืด บ่งชี Êถึงความคงทนของ
เมด็แปง้ตอ่อณุหภมิูหรอืความรอ้นจากการหงุตม้ ขา้วสาลี
สายพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) มีคา่การสญูเสียความหนืด
เฉลีÉย 102 RVU ในขณะทีÉพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 
มีคา่เฉลีÉย 67 และ 91 RVU ตามลาํดบั แสดงวา่ พนัธุ ์กขส1 
(สะเมิง 72) มีความคงทนตอ่การถกูทาํลายดว้ยแรงกวน
และความรอ้นตํÉากว่า เนืÉองจากเม็ดแป้งมีการแตกหัก
มากกว่าพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 (Table 9)
 คา่เซตแบค เกิดจากการคืนตวัของแปง้ (retrogradation) 
ส่งผลต่อเนื Êอสมัผัสของผลิตภัณฑ ์พบว่าขา้วสาลีพันธุ ์
กขส1 (สะเมิง 72) มีคา่เซตแบค 89 RVU นอ้ยกวา่พนัธุ์
สะเมิง 2 (107 RVU) แตม่ากกวา่พนัธุฝ์าง 60 (65 RVU) 
ซึÉงคา่เซตแบคมากบง่ชี Êถึงความแข็งของผลิตภณัฑที์Éมาก
ขึ Êน แสดงวา่ ขนมปังจากขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) 

Table 8 Grain chemical quality of RDW1 (Samoeng 72) compared with Samoeng 2 and Fang 60

    Variety  Protein (%)1/  Sedimentation (mm)2/  Wet gluten (%)2/  Dry gluten  (%)2/

RDW1 12.5 a 33.5 a 40.8 a 15.4 a
Samoeng 2 12.1 a 34.0 a 40.4 a 15.8 a
Fang 60 11.1 b 33.5 a 38.5 b 13.9 b
CV (%) 1.0 1.8 1.9 2.0

Means in the same column followed by a common letter are not significantly different at 5% 
level by DMRT
1/ Kjeldahl Method (AOAC, 2005) analysed by Maejoe University, 2020
2/ Sedimentation test (Finnie and Atwell, 2016) analysed by Rajamangala University of Technology
   Lanna, 2020 

Table 9  Vicosity variation of RDW1 (Samoeng 72) compared with Samoeng 2 and Fang 60 

Variety Pasting temp. Peak viscosity Minimum viscosity Final viscosity    Breakdown1/   Setback2/  
 (oC) (RVU) (RVU) (RVU) (RVU) (RVU)

SDW1 67 248 146 235 102 89
Samoeng 2 68 206 139 246 67 107
Fang 60 67 159 68 132 91 65
Rapid Visco Analyzer (RVA) (AACC, 2000)
1/ = peak viscosity - minimum viscosity
2/ = final viscosity - minimum viscosity
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มีเนื Êอสมัผสันุม่ ยืดหยุน่ไดดี้กวา่พนัธุส์ะเมิง 2 (Table 9) 
 จากการนาํแปง้ไปแปรรูปเป็นขนมปัง พบวา่ รอ้ยละ
ของการขึ Êนฟูของกอ้นขนมปังของขา้วสาลีพันธุ์ กขส1 
(สะเมิง 72) มีคา่รอ้ยละ 126  ไมแ่ตกตา่งทางสถิตกิบัพนัธุ์
สะเมิง 2 (รอ้ยละ 120) แตแ่ตกตา่งอยา่งมีนยัสาํคญักบั
พนัธุฝ์าง 60 (รอ้ยละ 93) สามารถผลติเป็นขนมปังไดดี้ 

5. การยอมรับของกลุ่มผู้ใช้ประโยชนแ์ละผู้ประกอบ
การ 
 5.1 การยอมรบัของกลุม่ผูใ้ชป้ระโยชนจ์ากขา้วสาล ี
ทาํการประเมินลกัษณะของขนมปังจากแปง้ขา้วสาลพีนัธุ ์
กขส1 (สะเมิง 72) เปรยีบเทียบกบัพนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุ์
ฝาง 60 โดยผูป้ระกอบการกลุ่มธุรกิจเบเกอรีÉ เชฟขนม 
(pastry chef) และอาจารยท์างดา้นวิทยาศาสตรท์าง
อาหาร จาํนวน 29 คน ดาํเนินการทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง 
อาํเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม ่ดว้ยวิธีของ Pyler (1973) 
พบว่า คะแนนรวมของ 9 ลกัษณะ ขนมปังจากแปง้ขา้ว
สาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) มีคะแนนรวมเฉลีÉย 88 คะแนน 
มากกวา่พนัธุส์ะเมิง 2 และพนัธุฝ์าง 60 ทีÉมีคะแนนรวม
เฉลีÉย 76 และ 57 คะแนน ตามลาํดบั (Table 10) 

 5.2 การยอมรบัของกลุม่ผูใ้ชป้ระโยชนจ์ากขา้วสาลี
ตอ่ผลติภณัฑแ์ปรรูปเป็นขนมปังของขา้วสาลพีนัธุ์ กขส1   
(สะเมงิ 72) ใชวิ้ธีการแบบลงมต ิจาํนวน 29 คน จากผล
การประเมิน พบว่า กลุม่ผูใ้ชป้ระโยชนจ์ากขา้วสาลีชอบ
คณุภาพการแปรรูปเป็นขนมปังของขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1
(สะเมิง 72) คดิเป็นรอ้ยละ 79 มากกวา่พนัธุส์ะเมิง 2 และ
พนัธุฝ์าง 60 (รอ้ยละ 62 และ 7 ตามลาํดบั) แสดงวา่ ความ
ชอบขา้วสาล ีทัÊง 3 พนัธุ ์ตา่งกนัอยา่งมีนยัสาํคญัยิÉง มีคา่ 

Table 10  Evaluation of bake characteristics from wheat flour of RDW1 (Samoeng 72) 
compared with Samoeng 2 and Fang 60 in 2020

     Characteristics1/ RDW1 Samoeng 2 Fang 60 

Volume: 15 points 14±2 13±2 11±2
Color and nature of crust: 5 points 5±1 3±2 5±2
Symmetry of bake: 5 points 4±2 4±2 1±1
Uniform of bake: 5 points 4±1 4±2 2±1
Texture: 15 points 13±2 11±3 5±1
Color of crumb: 10 points 8±1 6±1 7±2
Grain: 10 points 9±2 7±2 4±1
Aroma: 15 points 13±2 12±1 10±3
Taste: 20 points 18±3 16±3 12±2
Total 100 points 88 76 57
1/  Pyler (1973) 
Average points±SD from 29 persons
Source: สปิปวิชญ ์และคณะ (2565)

Table 11  Evaluation of entrepreneurs’ acceptance (29 
persons) of the quality of bread processing 
from RDW1 (Samoeng 72) compared with 
Samoeng 2 and Fang 60 in 2020 

     Variety    Prefer (%) Non-prefer (%)
RDW1  79 21
Samoeng 2 62 38
Fang 60  7 93
Chi-square 33.20 **
**significantly differrent
Source: สปิปวิชญ ์และคณะ (2565)
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Chi-square เท่ากับ 33.20** (Table 11) โดยเหตุผลทีÉ
ผูป้ระกอบการชอบ สามารถสรุปไดว้า่ ลกัษณะของขนมปัง
มีการขึ Êนฟดีู มีความเหนียว นุม่ และมีความคงตวัดี

สรุปผลการทดลอง
 กขส1 (สะเมิง 72) เป็นขา้วสาลีทีÉไดน้าํเขา้แหล่ง
พนัธกุรรมจากศนูยวิ์จยัการปรบัปรุงขา้วโพดและขา้วสาลี
นานาชาต ิ(CIMMYT) ประเทศเมก็ซโิก เมืÉอปี พ.ศ. 2531 
รว่มกบัสายพนัธุอื์Éนจาํนวนหลายสายพนัธุ ์ระหวา่งฤดปูลกู
ปี 2532-2559 ปลกูศกึษาพนัธุ ์คดัเลอืกพนัธุ ์ขยายพนัธุ์
และอนรุกัษเ์ชื Êอพนัธุ ์ในพื ÊนทีÉศนูยวิ์จยัขา้วสะเมิง ฤดปูลกู
ปี 2560/61 ไดศ้ึกษาพนัธุต์ามขัÊนตอนของกระบวนการ
ปรบัปรุงพนัธุ ์และคดัเลอืกไดส้ายพนัธุ ์SMGBWS88008 
โดยมีการศกึษาวิจยัตามขัÊนตอนของกระบวนการปรบัปรุง
พนัธุ ์และเนืÉองในโอกาสพระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หวั 
รชักาลทีÉ 10 ทรงเจรญิพระชนมพรรษา 72 พรรษา ในปี 
พ.ศ. 2567 คณะกรรมการพิจารณาพนัธุ ์กรมการขา้ว มีมติ
ใหเ้ป็นพนัธุร์บัรอง ใชชื้Éอวา่ขา้วสาลพีนัธุ ์“กขส1” (สะเมิง 72)
 ขา้วสาลพีนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) เป็นขา้วสาลสีาํหรบั
แปรรูปเป็นขนมปัง อายเุก็บเกีÉยวประมาณ 89 วนั เมืÉอปลกู
โดยวิธีโรยเป็นแถว มีลกัษณะทรงกอตัÊง ตน้สงูประมาณ 
90 เซนตเิมตร ใบสเีขียว ใบธงยาว 15.4 เซนตเิมตร กวา้ง 
1.4 เซนติเมตร มมุใบธงคอ่นขา้งตัÊง คอรวงคด รวงแน่น
ปานกลาง ยาว 10.7 เซนตเิมตร จาํนวนเมลด็ดีตอ่รวง 43 
เมลด็ จาํนวนรวงตอ่ตารางเมตร 344 รวง ผลผลิตเฉลีÉย 

441 กิโลกรมัตอ่ไร ่ศกัยภาพใหผ้ลผลติสงูถงึ 569 กิโลกรมั
ตอ่ไร ่ตา้นทานตอ่โรคใบจดุสีนํÊาตาล ในสภาพธรรมชาต ิ 
เมลด็สขีาว เมลด็มีรูปวงร ีขนาดเมลด็ยาว 6.28 มิลลเิมตร 
กวา้ง 33.5 มิลลเิมตร หนา 2.82 มิลลเิมตร นํÊาหนกั 1,000 
เมลด็ เทา่กบั 39.5 กรมั นํÊาหนกัเมลด็ตอ่ปรมิาตร 79.46 
กิโลกรมัตอ่เฮกโตลติร ปรมิาณโปรตีนรอ้ยละ 12.5  คา่การ
ตกตะกอน 33.5 มิลลลิติร กลเูตนเปียก รอ้ยละ 40.8  และ
กลูเตนแหง้ รอ้ยละ 15.4 คุณภาพของแป้งเหมาะสม
สาํหรบัทาํขนมปัง มีค่าความหนืดสงูสดุ 248 RVU ค่า
ความหนืดสดุทา้ย  235 RVU และคา่เซตแบค 89 RVU 
 ขา้วสาลีพนัธุ ์กขส1 (สะเมิง 72) แปรรูปเป็นขนมปัง 
พบวา่ รอ้ยละของการขึ Êนฟขูองกอ้นขนมปังของขา้วสาลี มี
คา่รอ้ยละ 126 สามารถผลติเป็นขนมปังไดดี้ ผูป้ระกอบการ
ชอบคุณภาพการแปรรูปเป็นขนมปังของขา้วสาลีพันธุ ์

กขส1 (สะเมิง 72) โดยเหตผุลการชอบว่า ลกัษณะของ
ขนมปังมีการขึ Êนฟดีู มีความเหนียว นุม่ และมีความคงตวัดี

คาํนิยม
 ขอขอบคุณคณะกรรมการกลุ่มศูนย์วิจัยข้าว
ภาคเหนือตอนบน คณะกรรมการกลัÉนกรองขอ้มลู และ
คณะกรรมการพิจารณาพนัธุ ์กรมการขา้ว สาํหรบัคาํแนะนาํ
ในการพิจารณาข้อมูลรับรองพันธุ์ นายนิพนธ์ บุญมี 
อดีตผู้อาํนวยการศูนยวิ์จยัขา้วเชียงใหม่ นายศิวะพงษ ์
นฤบาล อดีตผู้อ ํานวยการศูนย์วิจัยข้าวแม่ฮ่องสอน 
นายสรุเดช ปาละวิสทุธิÍ และนายสนิุยม ตาปราบ ทีÉปรกึษา
กรมการขา้ว สาํหรบัคาํแนะนาํและการสนบัสนนุขา้วสาลี
สายพนัธุนี์ Êสูก่ารขอรบัรองพนัธุ ์นายจารุทศั สนิทวงศ ์ณ 
อยธุยา ไดด้าํเนินการทดสอบแปรรูปขนมปังจากแปง้สาลี
สายพนัธุดี์เดน่ และสาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร 
(องคก์รมหาชน) ไดส้นบัสนนุงบประมาณภายใตโ้ครงการ
วิจยัการพฒันาการผลิตธญัพืชเมืองหนาวเป็นพืชหลงันา
เพืÉอการสรา้งรายไดใ้หแ้ก่เกษตรกรภาคเหนือตอนบน: 
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ธญัพืชเมืองหนาวเป็นพืชหลงันาเพืÉอการสรา้งรายไดใ้หแ้ก่
เกษตรกรภาคเหนือตอนบน: การขยายผลการผลติขา้วสาล ี
(ปี 3) รวมทัÊงผูบ้งัคบับญัชา และผูร้ว่มงาน ทีÉชว่ยใหก้าร
ดาํเนินงานวิจยับรรลผุลสาํเรจ็ดว้ยดี
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